Wimmet im Rebberg — e schons Resultat

17496 kg bei 96 Ochsle. Fangen wir
doch einfach einmal beim Resulear an.
Wobei alles niche so einfach war Ei-
gentlich wollten wir am letzren Diens-
tag wimmen — dic Winzerinnen und
Winzer waren bereits aufgeboten. Aber
die Sonneneinstrahlung am Wochenen-
de war nicht ganz so wie erhofft. Der
Zuckergehale (Ochsle) der Trauben am
Sonntag war entsprechend noch niche
da, wo wir ihn haben wollten. Daher
verschoben wir die Emre auf den Don-
nersrag — Flexibilitir ist eben auch im
Rebberg gefrage. Von 9 bis 15 Uhr ha-
ben dann knapp 200 Personen unsere
Trauben gelesen, wobei ganz wenige die
ganze Feit anwesend sein konnren. Aber
wir waren froh iiber alle Hinde, weil
das Traubengur perfekr ausgereift war,
aber leider die eine oder andere «faules
Traube hatre. Dafiir verantworelich sein
kann der Mehloau, Wespen, die Kirsch-
essigfliege oder wer auch immer noch
unsere Trauben licht oder davon pro-
fitierr. Geschickr wurden diese Stellen
aber entfernt und nur die «Gurens ka-
men in die Kisten. Ab Schluss konnren
wir uns tber vier volle Zuber schinste
Trauben freuen, dic zu unserem Keller-

Ermtezeit auch im Rebberg St. Margarethen

meister Ueli Banninger ins Techipperli
rranspartiert wurden. Die am Schluss
anwesenden Winzerinnen und Winzer
genossen als Dhank cin feines Plircchen.

[Dazu gab es ein paar alte Jahrginge von
unserem  Wein: 201 3er, 2016er und
2020¢r. Alle noch perfekr trinkreif — un-
ser Margarethe-Wyy ist eben doch ganz
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ein spezieller Tmpﬂ:n! Und der 2023-er
wird sich ]'.lcrfckt in diese Tradition «in-
reihen.
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